
SteamBake, vaša domača pekarna
Z dodajanjem pare lahko doma ustvarite slastne mafine in odlične pite s pečico 
600 SteamBake. Uživate lahko v enakomerno pečenem piščancu, lazanji in 
ribi. Za hrustljavo skorjo in mehko notranjost z dotikom tipke.

Prednosti in značilnosti

• Vgradne pečice
• Večfunkcijska pečica s krožnim grelcem
• Vedno čista površina
• Možnost pečenja na 2 nivojih
• Termotimer nadzor pečice
• Vgrezni gumbi
• Halogenska luč pri pečici
• Katalitčne obloge, za čisto pečico
• Enostavno čiščenje vrat
• Ventilator za hlajenje
• Priloženi pekači s pečico: 1 globoki pekač -črni emajl
• Število rešetk v pečici: 1 kromirana rešetka 
• Dodatek za žar
• Programi: zvočni signal, trajanje, odštevalna ura, čas 
• Funkcije pečice: gretje spodaj, konvekcijsko/tradicionalno, venticijsko 
kuhanje, žar, vlažno pečenje, pečenje z ventilatorjem, True Fan 
Cooking/PlusSteam, turbo žar 

Žar za zlato skorjico
Hrustljava slanina, z mehurčki obdana mozarela, vse to 
lahko enostavno pripravite s pomočjo žara. Idealno za 
piščančje perutničke, ki se kar stopijo v vaših ustah. 

Enostavno čiščenje s katalitičnim delnim čiščenjem
S katalitičnim čiščenjem je pečica prekrita s posebno katalitično porozno 
površino zadnje stene, ki absorbira in oksidira maščobo, kot tudi notranjost iz 
emajla. Rezultat je enostavno čiščenje s samo vlažno krpo.

SteamBake za slastne pečene jedi
SteamBake omogoča, da doma samo z dotikom tipke ustvarite rezultate kot pri 
peku. Vlaga omogoča, da testo povsem vzhaja, zaradi česar se ustvarijo 
slastne mehke sredice, medtem ko suha toplota ustvari bogato, bleščečo 
skorjo. Uživajte v slastnih pečenih jedeh, kot tudi pečenem piščancu in hrustljavi

Hitro in učinkovito, enakomerno pečenje
S pomočjo našega sistema enakomernega pečenja 
toplota kroži po pečici, zaradi česar je vse zagotovo 
pečeno enakomerno. Vse brez potrebe po obračanju 
jedi. Naša tehnologija pomeni, da se pečica hitreje 
segreje, zaradi česar prihranite čas in energijo.

Natančne nastavitve s pomočjo našega LED prikazovalnika programske 
ure
Jedi je preprosto spremljati s pomočjo našega LED prikazovalnika programske 
ure. Preprosto lahko nastavite točen čas pečenja in nadzorujete jedi med 
pečenjem. Zagotavlja popoln nadzor nad pečico, zato lahko sprostite svojo 
kulinarično ustvarjalnost. 
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Barva na prstne dotike neobčutljivo 
nerjaveče jeklo

Razred energijske učinkovitosti A
Vgradne mere V x Š x G (mm) 590x560x550

Kuharske funkcije

gretje spodaj, 
konvekcijsko/tradicionalno, venticijsko 
kuhanje, žar, vlažno pečenje, pečenje 

z ventilatorjem, True Fan 
Cooking/PlusSteam, turbo žar

Povezljivost Ne
Skupna priključna moč (W) 2750
Kategorija Steam Direct Steam
Vrsta programske ure SET
Uporabna prostornina notranjosti (l) 65
Čiščenje pečice Catalytic Partial/ Aqua Clean
Dimenzije V x Š x G (mm) 590x594x560
Vrsta upravljanja pečice Pop in / Pop out flat
Maksimalna moč žara-zgornji grelec 
(W) 2100

Maksimalna moč pečice (W) 2750
Temperaturni razpon 50°C - 250°C
Največja površina pekača (cm2) 1130
Luč v pečici 1, Back halogen
Indeks energetske učinkovitosti 95.1

Poraba energije pri običajnem načinu 
kroženja zraka (kWh/cikel) 0.89

Poraba energije pri kroženju zraka z 
ventilatorjem (kWh/cikel) 0.78

Moč žarnice (W) 25
Napajanje pečice elektrika
Tip aparata vgradna pečica
Glasnost dB(A) 49
Bruto teža (kg) 28
Neto teža (kg) 27.6
Pekači/vrsta 1 globoki pekač -črni emajl
Rešetke/vrsta 1 kromirana rešetka
Vodila Žična vodila-kromirana
Dolžina kabla (m) 1.1
Vrsta vtikača No
Material notranjega prostora Catalytic fan cover
Št. notranjih prostorov 1
Številka izdelka (PNC) 944 068 484
EAN koda 7333394071510
Napetost (volt) 220-240
Zahtevana varovalka (A) 13

Barva nerjaveče jeklo, neobčutljivo na prstne 
odtise

PNC koda 944068484
Koda EAN ER Open

Specifikacija izdelka
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